uferei Special
12.09.2026
18:30 Uhr

APERITIF
Prosecco Spumante | ,Cuvee Brut 47"
Schlumberger | ,Rose Ice Secco"

Campari Soda
Campari Orange
Aperol Veneziano
Lillet Wild Berry
Hugo

BIER
Original Linzer Bier | Fassbier
Zitronenradler naturtrib | Flasche

WEIN

Griner Veltliner | Armin Huber | Strass
Welschriesling | Walter Skoff | Gamlitz

Gelber Muskateller | Josef Edlinger | Furth-Palt
Chardonnay | Markus Iro | Gols

Zweigelt | G. Markowitsch | Géttlesbrunn
Blaufrankisch Horitschon | Feiler-Artinger | Rust
Merlot Lovely | Erich Scheiblhofer | Andau

Rose Zweigelt | Wendelin | Gols

ALKOHOLFREI

Véslauer | prickelnd | still
Coca- Cola | Classic | Zero
Rauch Bio Fruchtsafte

Zipfer Hell 0,00% alkoholfrei

KAFFEE

Kleiner Brauner | Espresso
Verlangerter

GrofB3er Brauner | Doppelter Espresso
Teespezialitdten von Ronnefeldt

Hausgemachte Aufstriche & Butter
Ofenfrisches Brot & Geback

VORSPEISEN | SUPPE

Brotsalat mit Burrata | Tomaten-Vinaigrette
Antipasti

Roastbeef | Sauce Tartare

Prosciutto di Parma | Cantaloupe-Melone
Gebeizte Lachsforelle | Honig-Dill-Senfsauce
Carpaccio vom Hokkaidokurbis

Ziegenkdse | Haselnussvinaigrette

Selleriecremesuppe | CroUtons

Salatauswahl & Rohkost
Dressings | Toppings

HAUPTSPEISEN

Rosa Kalbsricken

Morchelrahmsauce | heurige Erdapfel
herbstliches GemUse

Geschmorte Schweinsbackerl
Serviettenknédel | Rahmwirsing
Backhendl | Erddpfel-Vogerlsalat
Gegrillter Zander

KuUrbisrisotto | glasiertes Fenchelgemuse
Steinpilzravioli aus dem Parmesanlaib
Truffelschaum | Rucola

DESSERTS UND KASE

Panna Cotta | Mangoragout | Mandelchip
Pistazien-Himbeer-Tartelette
Esterhazyschnitte
Schokoladenmousseschnitte
Topfen-Marillenstrudel | Vanillesauce
Kasevariation | Apfelchutney | Trauben | NUsse

“uferei Special” pro Person € 110,00
inkl. Getranke von 18.30-23.00 Uhr

Genieflen Sie mit uns
einen ganz speziellen Abend an der Donau!

Ilhr Team der uferei
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