Reservierung unter:

-0 oder ‘
| +43 662 2060 |
| | cstaurant castellaniaareoteLeo
~ ,4 Dezember 2025

Beginn 17.00 Uhr und 20.00 Uhr

FONDUE
Rind | Huhn | Kalb | Hirsch | Garnele | Lachs
Kartoffeln | Essig-GemUse | Baguettes | Pilze

SAUCEN
Aioli | Truffel | Cocktail | Guacamole

DESSERT
Zartbittermousse | Marzipan | Sauerkirsche

5 €75,- p.P. (inkl. Amuse Bouche) TIPP: L
Beides auch ats

RO vegetarische 0¢&”

vegane Alternative

moglich!
SUPPE

Rinder Consommé | Fleischstrudel | GrieRnockerl | Tafelspitz
vegetarisch: Kirbiscremesuppe | Kirbistascherl

HAUPTGANG .
Entenkeule | Apfel-Blaukraut | Kartoffelknddel | Maroni‘r
vegetarisch: Truffel Agnolotti | Gebeiztes Eigelb | Wintertriffel

DESSERT
Zartbittermousse | Marzipan | Sauerkirsche ¥

€ 65,- p.P. (inkl. Gedeck und Amuse Bouche)
»*
Weinbegleitung: € 29,- p.P.
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