
FONDUE
Rind | Huhn | Kalb | Hirsch | Garnele | Lachs
Kartoffeln | Essig-Gemüse | Baguettes | Pilze

SAUCEN 
Aioli | Trüffel | Cocktail | Guacamole

DESSERT
Zartbittermousse | Marzipan | Sauerkirsche

€ 75,- p.P. (inkl. Amuse Bouche)

))

SUPPE
Rinder Consommé | Fleischstrudel | Grießnockerl | Tafelspitz

vegetarisch: Kürbiscremesuppe | Kürbistascherl

HAUPTGANG
Entenkeule | Apfel-Blaukraut | Kartoffelknödel | Maroni 

vegetarisch: Trüffel Agnolotti | Gebeiztes Eigelb | Wintertrüffel 

DESSERT
Zartbittermousse | Marzipan | Sauerkirsche

€ 65,- p.P. (inkl. Gedeck und Amuse Bouche)

Weinbegleitung: € 29,- p.P.

Weihnachtsfondue

Reservierung unter: 

+43 662 2060-0 oder  

restaurant.castellani@arcotel.com

Weihnachtsmenü

TIPP: 
Beides auch als

vegetarische oder 

vegane Alternative 

möglich!

24. Dezember 2025

Beginn 17.00 Uhr und 20.00 Uhr 


