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Handwerk Restaurant: Wiens legendarster Heringsschmaus mit Austern & Champagner

Unter dem Motto “De Luxe Genuss® neben Fisch- auch Fleisch- und vegetarische Highlights

Wien, 5. Februar 2025 Seit 1907 gibt es den Heringsschmaus im Handwerk Restaurant. Damit
blickt er auf eine tber 100-jahrige Tradition zuriick und zahlt zu den altesten Aschermittwoch
Buffets Wiens. Wenn die Handwerk-Kichenchefs Deniz Neverov und Dominik Czvitkovits am 05.
Marz 2025 ihr opulentes Buffet prasentieren, kommt garantiert kein Aschermittwochs-
Katzenjammer auf: Geniel3er:innen konnen sich auf luxuridse Genlsse freuen, die neben
herrlichen Fisch- und Meeresfriichten auch feine Fleisch- und Gemiise-Optionen beinhalten.

Im charmanten Gastgarten starten Gaste unter freiem Himmel mit einer Austern- & Champagner
Bar in den Abend. Zu Fines de Claire, Gillardeau-& Belon-Austern bereitet das Handwerk-Team
Austernbrot mit Granatapfel- und Schalottenvinaigrette, Zitrone-Wasabi-Yuzu-Schaum und
Ketakaviar mit Blinis sowie Créme fraiche und Schnittlauch zu. Weiter geht es mit einem
Fischbuffet der Superlative, das neben dreierlei Herings-Interpretationen auch eine Raucherfisch-
Selektion, Garnelentirmchen und ein frisches Salatbuffet enthalt. Eine Fischconsommé mit
Safran-Gemuseperlen, Lachs-Wellington im Blatterteig mit Dijon-Senfkruste und verschiedene
Fischvariationen vom Wolfsbarsch und Kabeljau sowie Rigatoni alle Vongole erganzen das

Angebot.

Nicht nur Fischliebhaber:innen kommen beim Heringsschmaus im Handwerk Restaurant auf inre
Kosten: Entenbrust “Royal“ mit Orangenreduktion und violetten Kartoffeln und Kalbsmedaillons
“Mailander Art* mit Zitronen-Kapernsauce sorgen bei Fleischfans fir Freude, wahrend alle, die
Gemulse mdgen, zu feinen Spezialitdten wie getruffelter Pastinaken-Suppe mit Waldpilzen, Triffel
Risotto-Talern mit Parmesan und Rucola sowie Sif3kartoffelgratin mit Kiirbiskernen und Muskat
greifen kénnen. Den krénenden Abschluss bildet ein opulentes Buffet mit kdstlichen Desserts aus

der hauseigenen Patisserie.

Heringsschmaus im Handwerk Restaurant, Neubaugurtel 34, 1070 Wien
05. Méarz 2025 um 18:30 Uhr | Preis p.P. inkl. 1 Glas Champagner, exkl. Getranke: 101,00 EUR
www.heringsschmaus.at | E-Mail info@handwerk-restaurant.at oder T +43-1-52165-840.
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Uber das Handwerk Restaurant

Im 7. Wiener Gemeindebezirk und somit gastronomisch im “Bauch von Wien* gelegen, gilt das
Handwerk Restaurant mit seiner gemiitlichen Einrichtung und dem schattigen Sommergarten als
Oase im GroRstadtdschungel. Das ambitionierte Team mit seinen jungen Kiichenchefs Deniz
Neverov und Dominik Czvitkovits kocht taglich frisch und mit hochwertigen regionalen Zutaten.
Die gemeinsam entwickelte, kreative Kiche ist von &sterreichischen, franzésischen und
italienischen Einfliissen gepragt - und das immer mit dem speziellen Handwerk-Twist. Dem Spirit
des Viertels entsprechend stehen neben einem untadelig gebratenen Wiener Schnitzel oder
herzhaftem Tatar auch vegane Gerichte auf der Karte. Ausgesuchte Osterreichische Weine und
spritzige Cocktails erganzen das Angebot. Mittlerweile Tradition sind neben dem
Heringsschmaus und dem Gansl erfolgreiche Eventreihen wie die innovative Wine Battle und der
Jazzbrunch mit handgemachter Livemusik. www.handwerk-restaurant.at
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