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SPEISEKARTE
MENU




KLASSISCHE AROMEN IMMER WIEDER NEU INTERPRETIERT.
WIR BRINGEN KULINARISCHEN GESCHMACK MIT PERFEKTION,
LEIDENSCHAFT UND KREATIVITAT AUF DEN TELLER.

Die ElbUferei bekocht und verwohnt ihre Gaste unkompliziert, modem, kreativ und vor

allem mit viel Spal? an der Sache. Eine enge Zusammenarbeit mit Bauem, Herstellern

und Produzenten aus der Region liegt uns am Herzen.




SAISONALE

STROMUNG
BY DAVID SCHOBEL

5-GANG-MENU €75
3-GANG-MENU €45
OHNE THUNFISCH & SPARGELESSENZ

5-GANG-WEINBEGLEITUNG €35
3-GANG-WEINBEGLEITUNG €25

WEINGUT DELLHEIM
2023 CHENIN BLANC
WILD FERMENT

WEINGUT BORREL DIEHL
2024 RIESLING KUPPERWOLF
EDESHEIMER ROSENGARTEN

WEINGUT DREISSIGACKER
2023 WEIRBBURGUNDER & CHARDONNAY
BIODYNAMISCH

WEINGUT MARTIN SCHWARZ
BLAUFRANKISCH & SPATBURGUNDER
ROT VON SCHWARZ

MANUFAKTUR JORG GEIGER
APFEL & ROSE
PRISECCO ROSE

SPARGEL DUO CF.GIK
SAFRAN, GRAPEFRUIT & SESAM
ASPARAGUS, SAFFRON, GRAPEFRUIT & SESAME

THUNFISCH SASHIM| ALD.GF
GRUNER SPARGEL, RICOTTA & KANDIERTER INGWER
TUNA, GREEN ASPARAGUS, RICOTTA & CANDIED GINGER

SPARGELESSENZ ©G!
KARTOFFEL & TRUFFEL
ASPARAGUS ESSENCE, POTATO & TRUFFLE

GEBRATENES RINDERFILET AF:LI.K
BARLAUCH, KAROTTE, GEGRILLTER SPARGEL & HOISIN
BEEF FILLET, WILD GARLIC, CARROT, ASPARAGUS & HOISIN

ERDBEERE &H7
JOGHURT, SAKE & PISTAZIE
STRAWBERRY, YOGURT, SAKE & PISTACHIO
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VORSPEISE STARTERS

@ SAUERTEIGBROT BY ELIAS BOULANGER ALF.GH
ZITRONENBUTTER & CRIPSY CHILI OL
SOURDOUGH BREAD BY ELIAS BOULANGER, LEMONBUTTER & CRISPY CHILI OIL

THUNFISCH SASHIM| ALC.D.GF.IK

MANGO, AVOCADO, KORIANDER & SESAM
TUNA, MANGO, AVOCADO, CILANTRO & SESAME

DRY AGED PERLHUHN At.c.GH.LJ

ZWIEBEL, El, PAPRIKA & RAUCHMANDEL
DRY AGED GUINEA FOWL, ONION, EGG, PAPRIKA & SMOKED ALLMOND

@ GEBEIZTE WASSERMELONE &*
GURKE, KORNIGER FRISCHKASE, RADIESCHEN & CRISPY CHILI
PICKLED WATERMELON, CUCUMBER, COTTAGE CHEESE, RADISH & CRISPY CHILI

€) GEGRILLTER MAIS ALEFLI

KANDIERTE OLIVE, SOJA & ERDNUSS
GRILLED CORN, CANDIED OLIVES, SOYA & PEANUT
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HAUPTGANG MAINS

GEBRATENES SAIBLINGSFILET AD.GFJ

YUZU, FENCHEL, LINSE & SAIBLINGSKAVIAR
FRIED CHAR FILET, YUZU, FENNEL, LENTIL & CHAR CAVIAR

© GEROSTETER BLUMENKOHL AtF1.3

GRAPEFRUIT, ERBSE, FRUHLINGSLAUCH & VEGANES DASHI
FRIED CAULIFLOWER, GRAPEFRUIT, PEA, SPRING ONION & VEGAN DASHI

@ risotTO &

BARLAUCH, KOHLRABI, SALZZITRONE & PINIENKERNE
RISOTTO, WILD GARLIC, KOHLRABI, SALTED LEMON & PINE NUTS
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estaurant & Bar



STEAKS

RINDERFILET 200G €42
350G €57

DRY AGED, HAUSGEREIFT
RINDER PICANHA 200G €38
350G €47
KALBSKARREE 200G €38
350G €47

BEILAGEN S/DES

KARTOFFEL-PARMESANPUREE, KAROTTE & ROSMARINJUS AL.GlLJ
POTATO-PARMESAN PUREE, CARROT & ROSEMARYJUS




DESSERTS

@ VANILLECREME AL¢.G

OLIVE, APFEL & DILL
VANILLACREAM, OLIVE, APPLE & DILL

@ HAUS-AFFINIERTER ZIEGENWEICHKASE ALGK

€11

TRAUBE, ZITRONE & HEFEZOPF
HOUSE-REFINED CHEESE, GRAPE, LEMON & BRIOCHE

@ EIS & SORBET AUS EIGENER HERSTELLUNG

JE KUGEL PER SCOOP € 2,50

NACH TAGESANGEBOT
HOMEMADE ICE CREAM & SORBET AS PER DAILY OFFER
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ALLERGENE ALLERGENS
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GLUTEN / GLUTEN

WEIZEN / WHEAT

ROGGEN / RYE

GERSTE / BARLEY

HAFER / OATS

KREBSTIERE / CRUSTACEANS
EIER VON GEFLUGEL / EGGS
FISCH / FISH PRODUCTS
ERDNUSSE / PEANUTS
SOJABOHNEN / SOYBEANS
MILCH / MILK PRODUCTS
SCHALENFRUCHTE / NUTS
MANDEL / ALMOND
HASELNUSSE / HAZELNUT
WALNUSS / WALNUT
CASHEWNUSS / CASHEW
PECANNUSS / PECAN
PARANUSS / BRAZIL NUTS
PISTAZIE / PISTACHIO
MACADAMIANUSS / MACADAMIA
SELLERIE / CELERY

SENF / MUSTARD
SESAMSAMEN / SESAME SEEDS
SCHWEFELOXID UND SULFITE / SULFOR OXIDE AND OXIDES
LUPINEN / LUPINE
WEICHTIERE / MOLLUSCS

UNSERE SERVICEMITARBEITER INFORMIEREN SIE GERNE UBER ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE.
PLEASE ASK OUR SERVICE STAFF FOR INFORMATION PERTAINING TO ADDITIVES AND ALLERGENS.




